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Ouvert depuis 2009, le Lotus Club Marrakech est un incontournable des
soirées de la ville rouge. Situé en plein coeur du quartier Hivernage, il
. / / 7/ o /
prend place dans une villa des annees 30. 1l a éce entierement repense

pour offrir des améliorations considerables dans plusieurs domaines.

Le Lotus Club Marrakech a subi une transformation spectaculaire pour
offrir une experience encore plus exceptionnelle a ses clients. Avec des
améliorations au niveau du service, du show, de la carte et du cadre, le
Lotus Club Marrakech est devenu un incontournable pour les visiteurs

cherchant une experience nocturne inoubliable a Marrakech.



Laissez-vous envouter par la carte du Lotus Club Marrakech : une
moitation au voyage ou chaque saveur raconte une histoire. Préparez~
vous a une expérience culinaire unique, mélant mffinement et audace

dans un cadre dexception.

Let yourself be enchanted by the Lotus Club Marrakech menu: an
invitation to travel through flavors, where every bite tells a story. Get
ready for a unique culinary experience, blending sophistication and

boldness in an exceptional setting.



Explorez un ¢ventail de saveurs venues des quatre coins du monde, sublimées par la creativice
de nos chefs.

Discover a range of flavors from all around the world, elevated by the creativity of our chefs.

Degustez des plats genereux congus pour étre partages, pour des moments de convivialite
inoubliables.

Savor generous dishes designed for sharing, creating unforgettable moments oftogetherness.

Une sclection raffinée de sushis prépares avec soin, offrant une expérience gustative délicate et
authentique.
A refined selection of sushi, carefully crafted to deliver a delicate and authentic tasting

experience.

Un hommage aux traditions culinaires orientales, avec des plats riches en parfums et en histoire.

A tribute to oriental culinary traditions, featuring dishes rich in flavors and history.

Terminez votre voyage culinaire sur une note sucrée avec nos desserts exquis et creatifs.

End your culinary journey on a sweet note with our exquisite and creative desserts.



Entrées - Starters

Tacos de Saumon — Duo de saumon frais et fumé, mousse d’avocat épicee.

César au Poulet Panko — Poulet croustillant, sauce crémeuse, bacon de beeuf séché.

César aux Gambas Black Tiger — Gambas Black Tiger croquant et bacon de boeuf séche

Carpaccio de Boeuf — Fines tranches de Beeuf, vinaigrette s¢same, parmesan.

/ . .
Burrata Cremeuse — Pesto aux pignons, tomactes cerises.

Tacos de Thon — Thon marin¢ au yuzu ponzu, mousse d’avocat ¢picee.
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Plats Principaux - Main Courses

Filet de Boeuf Grille - Purce onctueuse, sauce poivre ou jus de boeuf. 370

Tigre qui Pleure - Filet de Boeuf mariné, riz jasmin. 370

Entrecote Maitre d’Hotel - Pommes frites, sauce poivre. 350

Escalope Milanaise - Burrata fondante, pesto, bacon de beeuf. 320

Burger Lotus Signature - Cheddar fondu, sauce cockeail, frites maison. 290

Epaule d’Agneau Confite 24h - Purée, légumes, jus parfumé. 890
Garnitures Sides 8o

Garnitures au choix: Riz, haricots verts, purce de pommes de terre, pommes frites, légumes

vapeur, salade verte



Plats Principaux - Main Courses

Pave de Saumon Miso — Riz jasmin, creme de soja.
Daurade aux Petits Pois — Purce de petits pois, creme citronnelle.

Sole Meuniere — Purce de pommes de terre, beurre noisette.

Spaghetti aux Gambas — Sauce pesto crémeuse, parmesan.

Penne al Pomodoro — Sauce tomate parfumee, basilic frais.
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Entrées - Starters

Tataki de Thon — Thon mi-cuit, sésame, sauce teriyaki, guacamole. 240

Brochettes Satay — Poulet grillé, sauce cacahuéte onctueuse. 170

Gyoza de Beeuf Maison — Raviolis grillés au filet de beeuf, accompagnés d'une créme soja-miel.

210
Rouleaux de Printemps Vegan — Legumes croquants, sauce aigre-douce. 150
Tempura de Gambas — Gambas croustillantes, sauce mangue-yuzu. 190
Plats Principaux - Main Courses
Poulet Thai — Poulet mariné, curry rouge, lait de coco. 280
Riz Saute au Poulet — Riz parfume, poulet dor¢, legumes croquants. 260

Wok de Beeuf - Filet de beeuf, sauce poivree, nouilles sautées. 290



Menu a partager a 750 MAD par personne, minimum 4 personnes

Sharing menu for 750 MAD per person, minimum 4 people

Entrées - Starters

Rouleaux de Printemps Végétaricns — Fraicheur et croquant, relevés d’'une sauce 1égérc
Brochettes de Poulet Satay —Tendres et épicées, avec une sauce cacahucte-tamarin.
Tempura de Gambas — Croustillantes et doréces, twistées par une sauce exotique.

Gyoza de Boeuf Maison — Raviolis grillés au filet de beeuf, accompagnés d'une creme soja-miel.

Plats Principaux - Main Courses

Riz Saut¢ au Poulet et Légumes — Gourmand et parfumé, un classique revisite.
Spaghetti aux Gambas et Pesto Parmesan — Crémeux et raffiné, un équilibre parfait.
Filet de Baeuf Tigre qui Pleure — Marinade thai et grillade exquise, avec du riz jasmin.

Pavé de Saumon Sauce Miso — Laqué et fondant, une fusion umami irrésistible.

Desserts

Exotic Passion Pavlova — Light meringue, tropical fruits, and passion fruit sauce.
Delice de Citron Meringué — Acidule, aérien et divinement doré.
Tiramisu aux Saveurs de Noisettes — Crémeux et intensément gourmand.

Déclinaison de Fruits de Saison — Fraicheur et douceur naturelles.



Signatures Rolls - Signature Rolls

Rainbow Roll — Saumon, crevettes ebi, avocat, thon, Surimi. 150
Spicy Girl — Gambas croustillantes, saumon, fromage, tobiko. 150
Spicy Roll — Saumon, surimi, avocat, tobiko. 150
Fresh Roll — Daurade, mangue, avocat, concombre. 160
Crunchy Roll — Gambas panées, fromage, shiso, tanuki. 160
Tempura Roll — Thon albacore, crevettes panées, tobiko. 180
Sakura Maki — Maki avocat, boulette de saumon d’Ecosse pance. 190

Tiger Roll — Thon Albacore épicé, avocat, fromage. 200



Nigiri (4 pcs) 140 / (8 pes) 230

Saumon d’Ecosse, (ceuf de saumon) au citron vert.

Thon Albacore, wasabi, mayonnaise kewpie.

Sashimi (4 pcs) 100 / (8 pcs) 180

Saumon d’Ecosse.

Thon Albacore.

Assortiments de Sushis - Sushi Selections

Selection Classique (12 pieces) — Saveurs authentiques.

360
Sélection Découverte (20 pieces) — Entre tradition & creativite.

480
Selection Lotus (40 pieces) — Experience raffinée.

890
Sélection Princier (70 piéces) ~A partager.

1550

Sélection Royale (100 pieces) — Festin inoubliable.
2200



Entrées - Starters

Mezzes Traditionnels — Sélection raffinée aux saveurs marocaines.

or

Pastilla Royale — Feuillet¢ dore, fruits de mer parfumes.

or

Briouates Varices — Triangles croustillants au fromage, viande ¢picée et légumes.

Plats Principaux - Main Courses

Couscous Tradition — Semoule aérienne, 1égumes, viande tendre, oignons caramélisés.

or

Tajine Poulet Citronné — Poulet fondant, citron confit, olives vertes.

or

Tajine Boeuf & Fruits Secs — Boeufmijoté, pruneaux, abricots, amandes croquantes.

Desserts

Jawhara Pastilla — Feuilles croustillantes, creme onctueuse, fleur doranger.

or

Patisseries Marocaines — Assortiment gourmand aux amandes, miel et fleur d’oranger.

Entrée + plat OU plat + dessert a 420 MAD par personne Entrée + plat + dessert a 550 MAD par personne

Starter + main course OR main course + dessert for 420 MAD per person Starter + main course + dessert for 550 MAD per person



Déclinaison de Fruits de Saison — Fruits frais et vibrants de saison. 130

Délice de Citron en Tarte Lotus — Pate croustillante, créme citron intense, meringue dorée.

140
Pavlova Exotique a la Vanille — Meringue legere, fruits tropicaux, coulis passion. 140
Tiramisu Lotus aux Noisettes — Mascarpone crémeux et noisettes grillées. 150

Tarte Chocolat Valrhona a la Feve de Tonka — Chocolat Valrhona et féve tonka.

Cigare Romeo N°02 — Cacahuete, caramel, ganache chocolat, glace vanille. 160



| _otus Club

Lotus vous ouvre ses portes pour des moments inoubliables,

ol chaque expérience devient un souvenir précieux.

Lotus OanS its dOOTS fOT unforgettable moments,

where every experience turns into a precious memory.




Share your experience and leave us a review on TripAdvisor!

Infos & Resas: +212 5 24 42 17 36 I reservations@lelotusclub.com
www.lelotusclub.com

Rue Ahmed Chaougi, Marrakesh 4000



RESTAURANT - LIVE SHOW - CLUB

Infos & Resas: +212 5 24 42 17 36 1 reservations@lelotusclub.com

www.lelotusclub.com
Rue Ahmed Chaougqi, Marrakesh 4000




